Bolo de laranja com casca

Ingredientes:

AN NN NN

Calda:

<

Preparo:

1 laranja inteira, com casca bem amarela (Péra ou Baia)
% xicara (ch&) de 6leo

4 ovos inteiros

2 xicaras (ch&) de acucar

2 xicaras (cha) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé

Suco de 1 laranja
1 colher (sopa) de manteiga ou margarina

1 colher (sopa) de agucar

Lavar bem a laranja com uma esponja dupla face para retirar o0 sumo.
Cortar a laranja em 4 pedacos, retirar as sementes e bater no
liguidificador com o 6leo, os ovos e o agucar.

Colocar numa vasilha, acrescentar a farinha de trigo e o fermento.

Untar uma forma de buraco no meio ou assadeira, enfarinhar e colocar a
massa.

Assar em forno pré-aquecido

Ferver a calda e espalhar sobre o bolo ainda quente e na forma.



